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Editorial revista§ ) alimentaria

Desarrollo sostenible para garantizar el futuro

Los productos frescos, frutas, verduras, carnes, pescados, lacteos y huevos, son los alimentos que deben
conformar la base de nuestra alimentacién. La forma de producirlos es cada vez méas importante para el
consumidor, que busca alimentos cuya huella ambiental sea cada vez menor, sin renunciar a la calidad,
seguridad y cualidades organolépticas.

Por eso, las empresas y centros de investigacién trabajan para lograr nuevos avances que contribuyan a
reducir el uso de pesticidas en los cultivos v a mejorar la conservacion poscosecha, por ejemplo. En el
caso de los alimentos de origen animal, la prioridad es lograr sistemas de produccion que garanticen su
continuidad en el futuro. En las proximas paginas repasamos varios ejemplos de qué avances se estan
produciendo en estas lineas.

Como vemos, la sostenibilidad esta ya en las agendas de las empresas, y asi lo demuestra que tengan cada
vez mas integrados los ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible) de la ONU en sus estrategias corporativas.

Ahora tienen por delante el desafio de ser més ambiciosas en sus objetivos, para acercarnos lo méaximo
posible alo marcado en la Agenda 2030, tal y como nos cuenta la entrevistada de este mes, Cristina Sanchez,
Directora Ejecutiva de la Red Esparniola del Pacto Mundial: “El principal reto para las empresas es materializar

SU COMPromiso general a través de acciones concretas con objetivos cuantificables y delimitados en el
tiempo”.

Con este compromiso vy la colaboracion entre
todos los agentes, empresas, administraciones
y ciudadanos, serd posible avanzar hacia un
modelo de produccion sostenible que garantice
que podemos seguir contando con alimentos de
calidad en las proximas décadas.
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Necesitamos una pesca
sostenible, también a nivel
social

Los estandares europeos sobre derechos laborales deben aplicarse a
aquellos paises que exportan su pescado a nuestro mercado

Dr. Josu Santiago, Coordinador de Gestién Pesquera Sostenible (TUNIDOS) de AZTI

Hace pocos meses se ha publicado el informe
SOFIA-2020, documento bianual que publica la FAO
sobre la situacion general de la pescay la acuicultura
a nivel mundial. El principal titular del informe es el
de una captura total de casi 91 millones de toneladas,
de las cuales 73 millones corresponden a pesca
marina. En cuanto a la acuicultura, incluidas las
plantas acuaticas, esta ascendid a 110,2 millones de
toneladas.

Asia es quien manda en el mundo en lo que respecta
a la produccion pesquera y acuicola. En 2016, la
produccion asiatica total alcanzo 152 millones de
toneladas, de las cuales China, Indonesia e India
representaron el 54%, 15% y 7%, respectivamente. En
cuanto al mercado del pescado, la UE es la mayor
“pescaderia” mundial en términos de valor. Asi, en
2017, los flujos comerciales entre la UE y el resto
del mundo superaron a los de China, el segundo
clasificado, en mas de 2.300 millones de euros.

Impactantes cifras las que muestra este informe,
sin duda. Como también es impactante el hecho
de que muchas poblaciones de peces en los
océanos mundiales, el 33% de acuerdo con SOFIA, se
encuentra en niveles bioldgicamente insostenibles.
Afortunadamente, el deterioro de las poblaciones
pesqueras mundiales se estd revertiendo. Una de
las razones de esta mejoria es la presion directa que
ejerce el mercado, que demanda cada vez mas lo
gue se denomina producto sostenible. Un producto
acreditado a través de diversas certificaciones de
sostenibilidad entre las que Marine Stewardship
Council (MSC) se encuentra entre las mas conocidas.

La sostenibilidad del recurso como exigencia del
mercado en la compra de productos pesqueros
esta sufriendo un auge en las Ultimas décadas.
Sostenibilidad entendida como la garantia de que

Josu Santiago

la explotaciéon del recurso se realice
por debajo del limite de renovacion
de este y minimizando a la vez el
impacto de la pesca en el medio
marino en general. Asi, tanto la
ciencia, las administraciones y los
organismos multilateralesde gestiéon
pesquera (ORPs) se preocupan por
los impactos humanos negativos
en el medio ambiente marino. Y, en
consecuencia, se invierten recursos
financieros en investigacion,
conservacion y gestion para abordar
la problematica de la sobrepesca y
preservar asi los recursos y el medio
marino.

Dicho todo esto, falta un elemento
clave en incorporar a la ecuacion
de sostenibilidad que rara vez se
tiene en cuenta. Y es el relativo a los
problemas sociales relacionados con
la pesca. Esta circunstancia fue en
mi caso particularmente palpable
cuando, ojeando el recién publicado
informe SOFIA-2020, en un mMo-

Lk Al comprar productos
baratos importamos
también un modelo

de sociedad 9y



Lk El consumidor
debe premiar las
practicas totalmente

sostenibles 5y

mento en el que el mundo comenzaba
a sumergirse en plena voragine de la
pandemia de la COVID-19, llegé a mis
manos un documento ciertamente
revelador. El documento es una denuncia
gue el gobierno de Indonesia traslada a
las ORPs sobre los graves problemas de
abuso laboral en la pesca del atun por
parte de ciertos paises asiaticos. Entre
otros hechos graves, informa sobre varios
casos de malos tratos, fallecimientos a
bordo cuyos cuerpos son echados al mar,
etc. Segun esta denuncia, las jornadas en
la mar eran de 30 horas continuadas, con
descansos de 6 horasy asi durante mareas
de 13 meses, con unos salarios de menos
de 300 ddlares.

Los buques que estaban en el foco de esta
denuncia eran buques de la Republica
Popular China, pais que, segun el
informe SOFIA-2020, registré el 35% de la
produccion mundial de pescado en 2018.
Pero no parece que se trate de hechos
aislados, sino de practicas enraizadas en
algunos entramados empresariales que
actuan bajo esta y otras banderas de
ciertos paises asiaticos.

Afortunadamente las violaciones de los
derechos humanos y laborales y la pesca
ilegal en las cadenas de suministro de
productos del mar estan empezando
a llamar la atencién de organismos
internacionales, gobiernos y ONGs.
Pero todavia es algo que el consumidor
desconoce. Y el consumidor debe
comenzaraconoceryaexigirdeformaque,
cuando compre su pescado, en particular
producto enlatado, tenga garantias de
gue no estd apoyando indirectamente

'yl Nuestro Comité opina...

la esclavitud y la violacién de los derechos
humanos de los pescadores.

Nos solemos preguntar por lo caro de un
producto cuando lo que nos deberiamos
preguntar es por qué otros productos pueden
ser tan baratos. Muchas veces, cuando
compramos productos baratos de otras
procedencias estamos importando también
su modelo de sociedad; y en ese paquete
se incluye en algunos casos la explotacion
de las personas, la destruccion del medio
ambiente, etc. Es decir, que trae aparejada
la destruccion de empleo de calidad y la
sociedad de bienestar que tanto nos ha
costado construir y mantener para presentes
y futuras generaciones.

Aqgui no hablamos de sostenibilidad. Parafra-
seando a Ortega y Gasset, “el asunto del que
aqui se habla es previo a la sostenibilidad y
pertenece a su subsuelo”.

Siendo como es la UE el principal
mercado mundial de pescado, tenemos la
responsabilidad de exigir que los estandares
en materia de derechos laborales que se
aplican en Europa se apliquen también a
aquellos paises que exportan su pescado a
nuestro mercado.

En este sentido, recientemente hemos dadola
bienvenida a la certificacion AENOR de Atun
de Pesca Responsable (Norma UNE 195006),
gue contempla aquellos aspectos clave para
hacer de la pesca del atun una actividad
sostenible en sus tres vertientes; esto es,
econdmica, social y medioambiental, ademas
de poner el foco en el propio control para
evitar la llamada pesca ilegal. Iniciativas como
esta son necesarias para que el consumidor
y, por lo tanto, el mercado, premien las
practicas totalmente sostenibles y castiguen
con contundencia practicas ilegales
inaceptables.

Y,cuandohablamosdetotalmentesostenibles,
no obviemos algo fundamental que se
encuentra en el “subsuelo” de la sostenibilidad
como son los derechos humanos y el trabajo
digno.



